
2.  План учебного процесса (основная профессиональная образовательная программа СПО)
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28

О.00 Общеобразовательный цикл 1476 1476 496 908 0 0 0 30 42

Общие 1408 1376 464 872 0 0 0 30 42

ОУП.01 Русский язык
2

74 74 22 40 6 6 28 34

ОУП.02 Литература 3
78 78 22 56 34 20 24

ОУП.03 История
3

74 74 46 22 6 68

ОУП.04 Обществознание 4
72 72 50 22 26 46

ОУП.05 География 4 62 62 36 26 20 42

ОУП.06 Иностранный язык 3 72 72 0 72 30 42

ОУП.07 Математика 3 326 326 16 292 12 6 72 146 90

ОУП.08 Информатика 2 130 130 40 90 30 100

ОУП.09 Физическая культура 2 1 72 72 2 70 36 36

ОУП.10 ОБЖ 2 40 40 20 20 18 22

ОУП.11 Физика 3 84 84 32 40 6 6 21 51

ОУП.12 Химия 2 143 143 84 50 3 6 45 89

ОУП.13 Биология 2 143 143 94 40 3 6 47 87

Индивидуальный проект  ( не является предметом) 2 38 32 6 32 6 15 17

Предлагаемые ОО 68 68 32 36

ОУП. 14 Родной язык / Родная литература 4 36 36 16 20 36

ОУП. 15
Основы проектной деятельности

2 32 32 16 16 12 20

СГ.00 Социально-гуманитарный цикл 227 20 201 70 131

СГ.01 История России 4 32 2 30 20 10 32 2

СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 4 34 4 30 0 30 24 2 10 2

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 4 36 2 34 18 16 36 2

СГ.04 Физическая культура 4 3 52 4 48 2 46 26 2 26 2

СГ.05 Основы бережливого производства 4 36 4 26 16 10 6 20 2 10 2

Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час. в семестр)

во взаимодействии с преподавателем I курс II курс

4 сем.2 сем.1 сем. 3 сем.

И
н

д
ек

с

Наименование циклов, дисциплин, 

профессиональных модулей, МДК, практик

формы промежуточной 

аттетации /семестр 

о
б
ъ

е
м

 о
б
р

а
зо

в
а

т
ел

ь
н

о
й

 н
а

гр
у

зк
и

 

Учебная нагрузка обучающихся (час.)
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СГ.06 Основы финансовой грамотности 2 37 4 33 14 19 19 2 18 2

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 204 18 150 100 50

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания, 

санитарии и гигиены

1 52 4 36 24 12 12 6 6 40 4

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров

3 36 2 34 22 12 12 36 2

ОП.03 Охрана труда
2 32 4 28 18 10 12 16 2 16 2

ОП.04
Техническое оснащение и организация рабочего 

места
1 42 4 26 18 8 8 6 6 30 4

ОП.05

Организация технологического процесса 

производства продуктов питания из растительного 

сырья
1 42 4 26 18 8 8 6 6 30 4

ПМ.      

00 Профессиональные модули 967 40 903 169 122

ПМ.01

Техническое обслуживание технологического 

оборудования производства продуктов питания 

из растительного сырья в соответствии с 

эксплуатационной документацией
4***

* 234 10 218 46 28

172 6

МДК.01.

01

Основы технического обслуживания оборудования 

и сопровождение производства продуктов питания 

из растительного сырья
4***

* 84 10 74 46 28

28

31 6 47 4 6

УП.01 Учебная практика 4*** 72 0 72 72 72 36 36

ПП.01 Производственная практика 4*** 72 0 72 72 72 72

ПМ.02 Выполнение технологических операций 

производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями 

(по выбору) 4** 475 20 449 49

40 426 6



МДК.02.

01

Технико-технологические основы производства 

хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий
4** 1,2 109 20 89 49 40

66 38 6 21 4 36 4 14 6

УП.02 Учебная практика 4*** 144 0 144 144 144 36 36 72

ПП.02 Производственная практика 4*** 216 0 216 216 216 36 180

ДПБ 
Дополнительный профессиональный блок (АО 

"Торговый Дом "Перекресток")
300 10 272 94 70 36 72 178

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 42 0 36 20 16 16

ОП. 06 Цифровая экономика в индустрии питания
4 42 0 36 20 16 16 6 36

ПМ.00 Профессиональный цикл 258 10 236 74 54

ПМ.03
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям/специальностям 4* 258 10 236 74 54 162 6

МДК.03.

01 Выполнение работ по профессии 16472 Пекарь 4* 144 10 128 74 54 54 6 138 10

УП.03 Учебная практика 4*** 36 0 36 36 36 36

ПП.03 Производственная практика 4*** 72 0 72 72 72 72

ГИА.00 36 0 0

2952 48 96

540 37 36 756 33 72 432 14 144 432 26 360

36 72 108 0 36

36 324

1 1

1 7 3 7 1

3 3 3 6

зачетов

диференцированный зачет

экзаменов/другая форма 

в
се

г
о

дисциплин и МДК (часов)

Государственная итоговая аттестация учебная практика (недель)

производственная практика

4*** Комплексный диференцированный зачет по УП 01,УП 02,УП 03;                                        по 

ПП 01,ПП 02,ПП 03; 

4* Комплексный экзамен по МДК 03.01,МДК 03.02, МДК 03.03; 4** Комплексный экзамен по 

МДК 02.01,МДК 03.01;   4**** Комплексный зкзамен по ПМ 01 и МДК 01.01

1.1. Выпускная квалификационная работа выполняется в  виде демонстрационного экзамена                                                                                                                           

Выполнение с 23 июня по 30 июня (1 неделя)


