
Наименование циклов, предметов,
дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик
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ОУД Общеобразовательный цикл 4 0 11 1 3 1476 1404 828 564 828 32 40 8 24 512 726 126 40
ОУД. 01 Русский язык 1 72 54 27 27 27 10 2 6 54
ОУД. 02 Литература 2 108 108 97 11 97 32 76
ОУД. 03 История  2 136 136 16 120 16 64 72
ОУД. 04 Обществознание 4к 72 72 34 38 34 32 40
ОУД. 05 География 3 72 72 34 38 34 40 32

ОУДд. 06 Иностранный язык  1.2 ВПР 144 144 144 144 64 80
ОУД. 07 Математика 1.2  200 164 90 74 90 20 4 12 68 96
ОУДд. 08 Информатика 3 ВПР 144 144 104 40 104 70 42 32
ОУД. 09 Физическая культура 2 72 72 62 10 62 32 40
ОУД. 10 Основы безопасности и защиты Родины 2 68 68 46 22 46 32 36
ОУД. 11 Физика 3 108 108 36 72 36 32 46 30
ОУДд. 12 Химия 2  ВПР 144 126 94 32 94 10 2 6 32 94
ОУД. 13 Биология 2 72 72 24 48 24 32 40
ООД.14 Основы проектной деятельности (в т.ч индивидуальный проект)  2 32 32 20 12 20  32 32

ДУП Дополнительные учебные предметы
ДУП.01 Россия- моя история/Родной язык (русский) 2 32 32 32 32

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-
экономический цикл 0 4 432 432 344 88 344 0 30 116 94 66 46 80

ОГСЭ.01 Основы философии 5 36 36 36 36
ОГСЭ.02 История 4к 36 36 8 28 8 36
ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности 8 164 164 164 164 14 44 30 28 24 24
ОГСЭ.04 Физическая культура 4,6,8 164 164 162 2 162 16 36 28 38 22 24
ОГСЭ.05 Психология общения 8 32 32 10 22 10 32
ЕН.00 Математический и общий 

естественнонаучный цикл 0 2 180 180 48 132 48 0 58 86 36

ЕН.01 Химия 4 144 144 48 96 48 58 86
ЕН.02 Экологические основы природопользования 6 36 36 36 36
ОП

Общепрофессиональный цикл 2 8 704 12 692 325 349 325 0 0 6 12 64 102 140 88 0 138 108 46

ОП.01 Микробиология, физиология питания, 
санитария и гигиена 2 68 68 32 36 32 68

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и сырья 4 112 6 106 34 62 34 4 6 48 54
ОП.03 Техническое оснащение   организаций питания 2 72 6 66 27 31 27 2 6 30 34
ОП.04 Организация обслуживания 3 64 64 34 30 34 64
ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 8 96 96 42 54 42 50 46
ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности 6 32 32 6 26 6 32
ОП.07 Информационные технологии в профессиональной 

деятельности 7 96 96 82 14 82 38 58

ОП.08 Охрана труда 1 34 34 4 30 4 34
ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 6 68 68 48 20 48 68
ОП.10

Основы калькуляции и учета 4 62 62 16 46 16 28 34

П.00 Прорфессиональный цикл 10 15 2036 без ДБ 68 1968 1632 192 480 36 432 720 6 30 72 0 0 240 498 412 410 206 162

ПМ.01
Организация и ведение процессов приготовления 
и подготовки к реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента

1 1 256 8 248 202 30 58 72 72 4 12 240

МДК.01.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

3к 42 42 32 10 32 42

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов 3к 54 8 46 26 20 26 54

УП.01  Учебная практика 3к 72 72 72 72 72
ПП.01 Производственная практика 3к 72 72 72 72 72
Э.01 Экзамен по модулю 3 16 16 4 12

ПМ. 02

Организация и ведение процессов приготовления, 
оформления и подготовки к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

1 1 406 20 386 328 22 112 20 72 144 4 12 390

МДК 02.01
Организация процессов приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассортимента

4к 42 4 38 20 18 20 42

МДК 02.02 
Процессы приготовления, подготовки к реализации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

4к 4 132 16 116 92 4 92 20 132

УП.02   Учебная практика 4к 72 72 72 72 72
ПП.02  Производственная практика 4к 144 144 144 144 144
Э.02 Экзамен по модулю 4 16 16 4 12

ПМ. 03

Организация и ведение процессов приготовления, 
оформления и подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

1 1 320 10 310 256 38 76 72 108 4 12 304

МДК.03.01
Организация процессов приготовления, подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассортимента

5к 54 4 50 36 14 36 54

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента

5к 70 6 64 40 24 40 70

УП.03 Учебная практика 5к 72 72 72 72 72
ПП.03 Производственная практика 5к 108 108 108 108 108
Э.03 Экзамен по модулю 5 16 16 4 12

ПМ. 04

Организация и ведение процессов приготовления, 
оформления и подготовки к реализации холодных 
и горячих десертов, напитков сложного 
ассортимента с учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

1 1 276 10 266 212 38 68 72 72 4 12 260

МДК 04.01
Организация процессов приготовления, подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, напитков 
сложного ассортимента

6к 48 4 44 32 12 32 48

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 
холодных и горячих десертов, напитков сложного 
ассортимента

6к 68 6 62 36 26 36 68

УП.04 Учебная практика 6к 72 72 72 72 72
ПП.04 Производственная практика 6к 72 72 72 72 72
Э.04 Экзамен по модулю 6 16 16 4 12

ПМ. 05

Организация и ведение процессов приготовления, 
оформления и подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
сложного ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

1 2 302 12 290 248 26 68 72 108 4 12 150 136

МДК 05.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента

6 42 6 36 28 8 28 42

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
сложного ассортимента

7к 64 6 58 40 18 40 64

УП.05 Учебная практика 7к 72 72 72 72 36 36
ПП.05 Производственная практика 7к 108 108 108 108 72 36
Э.05 Экзамен по модулю 7 16 16 4 12

 (экз. сессия) 1 курс 2 курс 3 курс 4 курс

2.2.  План учебного процесса  43.02.15 Поварское и кондитерское дело                     (2025 учебный год)  
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ПМ. 06
Организация и контроль текущей деятельности 
подчиненного персонала 1 1 242 8 234 178 30 70 16 0 108 4 6 70 162

МДК 06.01
Оперативное управление текущей деятельностью 
подчиненного персонала 8к 8 124 8 116 70 30 70 16 70 54

ПП.06 Производственная практика 8к 108 108 108 108 108
Э.06 Экзамен по модулю 8 10 10 4 6

ПМ. 07 Выполнение работ по профессии рабочих  16675 
Повар"  

1 2 234 0 234 208 8 28 72 108 6 6 6 108 108

МДК 07.01 Процессы приготоволения продукции по профессии 
16675 Повар 

4к 36 36 28 8 28 36

УП.07 Учебная практика 4к 72 72 72 72 72
ПП.07 Производственная практика 5 108 108 108 108 108
Э.07 Квалификационный экзамен 5 18 18 6 6 6

ДПБ
Дополнительный профессиональный блок 
по запросу работодателя с учетом 
требований цифровой экономики 

3 6 752 12 740 632 54 164 216 252 18 18 18 0 0 0 36 70 196 216 180

ОП.11
Цифровая экономика в индустрии питания 6 50 50 40 10 40 50

ПМ. 08 Выполнение работ по профессии рабочих  16472 
Пекарь 1 1 198 198 180 0 36 72 72 6 6 6 180

МДК 08.01
Процессы приготоволения продукции по профессии 
16472 Пекарь 7к 36 36 36 0 36 36

УП.08 Учебная практика 7к 72 72 72 72 72
ПП.08 Производственная практика 7к 72 72 72 72 72
Э.08 Квалификационный экзамен 7 18 18 6 6 6

ПМ. 09 Выполнение работ по профессии рабочих  12901 
Кондитер 1 2 234 234 216 0 36 72 108 6 6 6 36 180

МДК 09.01 Процессы приготоволения продукции по профессии 
12901 Кондитер

7 36 36 36 0 36 36

УП.09 Учебная практика 8к 72 72 72 72 72
ПП.09 Производственная практика 8к 108 108 108 108 108
Э.09 Квалификационный экзамен 8 18 18 6 6 6

ПМ.10 Организация ресторанного обслуживания 1 2 270 12 258 196 44 52 72 72 6 6 6 36 70 146

МДК.10.01 Технология ресторанного обслуживания 5 70 6 64 40 24 40 36 34

МДК.10.02 Обслуживание потребителей за барной стойкой 
и буфетом 6к 38 6 32 12 20 12 38

УП.10 Учебная практика 6к 72 72 72 72 36 36
ПП.10 Производственная практика 6к 72 72 72 72 72
Э.10 Экзамен по модулю 6 18 18 6 6 6

ПДП  Производственная практика по профилю 
специальности (преддипломная)

144 144 144 144

ИТОГО 16 0 41 3 3 5724 92 5632 3789 1379 2169 68 648 1116 64 62 126 576 828 594 864 576 846 576 612

ПА Промежуточная аттестация 36 36 18 36 18 36 36

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216
ГИА.01 Защита дипломной работы (проекта)

 ГИА.02 Демонстрационный экзамен

ВСЕГО по ППССЗ 16 0 41 3 5940 92 5848 3789 1379 2169 68 648 1116 64 62 126 216 576 828 594 864 576 846 576 612

3708 576 828 450 576 252 486 360 180

648 0 0 72 144 108 144 108 72
972 0 0 72 144 216 216 108 216

ПДП 144 144

ПА 252

ГИА 216

СР 92

16 3 2 1 2 2 2 2 2

41 2 7 5 6 3 8 5 5

3 0 1 0 1 0 0 0 1Индивидуальный 
проект 

Дисциплин и МДК

Учебной практики
Производственной 

практики

Экзаменов

Дифф. зачетов

Государственная итоговая аттестация проводится: в виде защиты дипломной работы  (проекта) 
и сдачи демонстрационного экзамена


